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Licenciatura en Nutricion

Horas practicas 32 / horas teoria 32

Licenciatura escolarizada

Practico (experimental, social y profesional)

CCC de la LN, Asesores, Red Universidad
de Guadalajara (CUSUR, CUALTOS,
CUNORTE, CUCSUR) e Instituciones
Incorporadas (LAMAR, IVEDEL, UTEG,
UNE) y academia de Salud Publica.

Saberes minimos a desarrollar

Unidades de Unidad (es) de Aporte al perfil
aprendizaje competencia de egreso — Saberes Saberes
Saberes practicos L )
(saber hacer) tedricos (saber | formativos
pensar) (saber ser)
Analiza los | ¢ Gestiona Aplicar la teoria y | ¢ Conocer la | e Lideraz
sistemas de proyectos la metodologia de teoria y la go.
produccién  de para el los distintos metodologia
alimentos, a desarrollo de sistemas de de los
través del sistemas de produccion distintos e FEtica y
Produccion de estudio de la producciéon y agropecuaria de sistemas de respons
alimentos para produccion transformaci alimentos. produccion abilidad.
el agropecuaria en on de Aplicar agropecuari
autoconsumo poblaciones, alimentos, conocimientos a de
dentro del fundamentad sobre nutricién a alimentos. e Trabajo
marco de las o en el los procesos de | ¢ Conocer la en
buenas préacticas pensamiento produccion de teoria y grupos
agropecuarias, critico- alimentos. metodologia colabor




la estrategia de reflexivo, con Aplicar el control para aplicar ativos
seguridad, una visién de calidad a las Buenas multi,
bioseguridad 'y ecolégica y través de las Préacticas inter 'y
soberania sustentable, Buenas Précticas Agropecuari transdis
alimentaria, para en el marco Agropecuarias a la as en los ciplinari
garantizar la de la produccién sistemas de 0s.
autosuficiencia estrategia de autosuficiente de produccion
alimentaria seguridad 'y alimentos. de
familiar— soberania alimentos, Desarrol
poblacional, alimentaria en el marco lo y
aplicando con respeto de la actitud
principios éticos a la estrategia innovad
y humanisticos. cosmovision de ora 'y
de la seguridad, creativa
poblaciéon en bioseguridad
el contexto y soberania
econoémico y alimentaria.
politico Conocer la
nacional e normatividad
internacional. vigente en el
marco de la
estrategia
de
seguridad,
bioseguridad
y soberania
alimentaria.
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