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OBJETIVO GENERAL

Proporcionar al alumno las herramientas metodolégicas para la practica de la inspeccién de los
alimentos de origen animal buscando con ello, que el alumno sea capaz de establecer un dictamen
sobre la aptitud del alimento para el consumo humano a través de la revision y aplicacion de los

conacimientos cientificos actuales y la normatividad correspandiente.
|

OBJETIVOS ESPECIFICOS

- Establecer la importancia de los riesgos asociados al consumo de alimentos alterados,
adulterados y contaminados

- Aplicar las técnicas de inspeccién a los diversos alimentos de origen animal
- Reconocer e interpretar los hallazgos encontrados en la inspeccion

- Establecer el dictamen del alimento inspeccionado sohre una base cientifica y de acuerdo a las
disposiciones de la legislacion vigente.

CONTENIDO TEMATICO SINTETICO

1.- RIESGOS ASOCIADOS AL CONSUMO DE ALIMENTOS ALTERADOS, ADULTERADGS,
CONTAMINADOS

2.- ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL

3.- LEGISLACION Y NORMATIVIDAD

4.- TECNICAS DE INSPECCION Y EXAMEN

5.- DICTAMINACION
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ENSENANZA-APRENDIZAJE

El alumno estara capacitado para :

Efectuar las técnicas de inspeccién de los diferentes alimentos de origen animal.

- Reconocer e interpretar los hallazgos de la inspeccion.
- Establecer un dictamen sobre la aptitud para el consumo humano del alimento inspeccionado.

- Emplear objetivamente |a normmatividad correspondiente en la dictaminacion

f

CARACTERISTICAS DE LA APLICACION PROFESIONAL DE LA ASIGNATURA

La inspecci6n de alimentos de origen animal es una actividad profesional que el médico veterinario por
formacién llega a desempefiar en forma primordialmente integral. La asignatura tiene importancia
dentro de la actividad profesional en virtud del impacto que representa para la salud publica.

Las funciones de inspeccién del profesional veterinario se desarrollan bien a través de los distintos
programas en instituciones gubernamentales, pero también en atencién a las necesidades de la
iniciativa privada.

En su aplicacion se hace necesario contar con conocimientos de las distintas disciplinas formativas
que conjuntamente integran las bases necesarias para el desempeiio tecnico de la inspecciéon como
también para la obtencion del dictamen de aptitud para consumo humano que es establecido en
concordancia con la normatividad vigente.

CONOCIMIENTOS, APTITUDES, VALORES

En esta asignatura se integran conocimientos de disciplinas basicas en el ejercicio de la inspeccién de
los alimentos de origen animal. El alumno serd apto en el desempeiio de la técnica de inspeccion de los
alimentos. En |a interpretacion de los hallazgos obtenidos durante la inspeccidn, se aplican diversos
conocimientos; asi mismo, se desarrolia fa aptitud para construir el dictamen sobre el consumo
humano de los alimentos. El dictamen se obtiene a partir de la suma de las caracteristicas encontradas,
su significado, y 1a aplicacién sabre el particular de la normatividad correspondiente.




MODALIDADES DE EVALUACION

PRACTICAS
EXAMENES
TAREAS

TOTAL

50%
40%
10%

100%




